
　
し
ん
し
ん
と
冷
え
た
蔵
の
中
で
、
早
朝
か

ら
酒
の
仕
込
み
を
行
っ
て
い
る
の
は

東
鶴
酒
造
６
代
目
で
あ
る
、
杜
氏
の

野
中
保
斉
さ
ん
。
こ
だ
わ
り
の
酒
で
、

故
郷
・
多
久
を
盛
り
上
げ
よ
う
と
奮
闘
さ

れ
て
い
ま
す
。

　
1
8
3
0
年
に
創
業
し
た
東
鶴
は
地
域
に
根
差

し
、
地
元
の
人
た
ち
に
愛
さ
れ
る
お
酒
を
造
っ
て

き
ま
し
た
。
以
前
、
市
内
に
は
５
〜
６
軒
の
酒
蔵

が
あ
り
ま
し
た
が
、
時
代
と
共
に
減
っ
て
い
き
、

現
在
は
東
鶴
の
み
。
東
鶴
で
も
日
本
酒
の
需
要
の

減
少
の
影
響
を
受
け
、
平
成
元
年
ご
ろ
か
ら
は
あ

ま
り
造
ら
れ
な
く
な
っ
て
い
ま
し
た
。

　「
若
い
頃
は
日
本
酒
が
美
味
し
い
と
思
え
ず
、
酒

造
り
を
継
ぐ
気
も
あ
り
ま
せ
ん
で
し
た
。
し
か
し

あ
る
時
、
勧
め
ら
れ
て
飲
ん
だ
酒
に
感
動
し
、
こ

ん
な
に
美
味
し
い
な
ら
造
っ
て
み
よ
う
と
思
っ
た

ん
で
す
」
と
話
す
野
中
さ
ん
。

　
家
族
の
協
力
を
得
て
、
20
年
途
絶
え
て
い
た
酒

造
り
を
平
成
21
年
か
ら
再
開
し
ま
し
た
。
そ
れ
か

ら
約
10
年
、
修
行
と
試
行
錯
誤
を
重
ね
造
り
続
け

「
私
が
理
想
と
す
る
の
は
、
飲
ん
だ
時
に
米
の
優
し

さ
や
甘
味
が
〝
魅
力
的
〞
か
つ
〝
し
っ
か
り
〞
出

る
お
酒
。
仕
込
み
水
に
使
っ
て
い
る
天
山
山
系
の

地
下
水
が
、
味
わ
い
の
あ
る
い
い
水
な
ん
で
す
。

そ
れ
と
酒
米
は
、
で
き
る
だ
け
県
産
を
使
っ
て
い

ま
す
。
多
久
の
米
と
水
で
造
れ
ば
よ
り
美
味
し
い

お
酒
が
出
来
る
と
思
う
の
で
、
多
久
産
の
お
米
を

使
え
る
よ
う
研
究
中
で
す
。
そ
し
て
、
多
久
の
厳

し
い
冷
え
込
み
が
酒
の
美
味
し
さ
を
増
し
て
く
れ

る
ん
で
す
」
と
多
久
の
環
境
が
酒
造
り
に
適
し
て

い
る
こ
と
に
気
付
い
た
と
話
し
ま
す
。

　
真
摯
に
取
り
組
ん
で
き
た
酒
は
、
2
0
1
7
年

か
ら
フ
ラ
ン
ス
で
毎
年
開
催
さ
れ
て
い
る
日
本
酒

の
コ
ン
ク
ー
ル
〝
K
U
R
A 

M
A
S
T
E
R
〞

で
、
純
米
大
吟
醸
部
門
の
金
賞
受
賞
と
い
う
高
い

評
価
を
得
ま
し
た
。

　「
蔵
が
復
活
し
て
か
ら
、『
昔
、
よ
く
飲
ん
で
た

ん
だ
よ
』
と
か
、『
土
産
に
す
る
か
ら
』
と
、
多
久

の
お
客
様
に
寄
っ
て
も
ら
え
る
の
が
す
ご
く
あ
り

が
た
い
で
す
。
代
々
受
け
継
い
で
き
た
〝
東
鶴
〞

を
可
愛
が
っ
て
も
ら
え
て
嬉
し
い
で
す
」
と
話
す

野
中
さ
ん
は
、
こ
だ
わ
り
の
地
酒
を
通
し
て
多
久

の
魅
力
を
広
め
た
い
と
、
県
外
に
出
品
し
た
際
に

は
観
光
パ
ン
フ
レ
ッ
ト
を
持
参
し
て
紹
介
し
て
い

る
そ
う
で
す
。

　「
今
年
は
味
わ
い
深
く
、
フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
香
り

の
お
酒
が
で
き
ま
し
た
。ぜ
ひ
、お
出
か
け
の
際
は
、

多
久
の
土
産
と
し
て
持
っ
て
行
っ
て
も
ら
え
る
と

嬉
し
い
で
す
」
と
微
笑
む
野
中
さ
ん
。

　
東
鶴
酒
造
の
お
酒
が
、
多
久
市
を
代
表
す
る
特

産
品
と
し
て
、
全
国
・
世
界
で
愛
さ
れ
る
〝
銘
酒
〞

に
な
る
こ
と
を
期
待
し
ま
す
。

野中 保斉 代表取締役

東鶴酒造株式会社
のなか  やすなり

の
な
か
や
す
な
り

東鶴酒造株式会社 ☎76-2421

商品の顔であるラベルを貼るのは緊張する作業ですが、
保斉さんのお母さんは慣れた手つきで進めていきます。 

　搾った後に布袋に残った酒粕を取り出します
。

　　東鶴ロゴの入ったのれんで
お出迎

え

お酒の原料となる麹

５代目である父も保斉さんを応援してい
ます
。

大きなタンクには出荷の時を待つ熟成中の新酒

問い合わせ

一
滴
に
込
め
た

　
　 
多
久
の
恵
み

東多久と陽が登る
方角の「東」と、
めでたい「鶴」を冠した屋号

『麹つくり
』

蒸した米に
麹菌を均一

に

ふりかけ、
混ぜ合わせ

ます。

江
戸
時
代
か
ら
脈
々
と
酒
造
り
を
行
っ
て
き
た「
東
鶴
」。

時
代
の
影
響
を
受
け
、一
時
生
産
が
途
絶
え
て
い
ま
し
た
が
、

若
き
杜
氏
が
美
味
し
い
酒
を
造
り
た
い
と
再
開
し
、

多
久
の
美
味
し
い
水
や
厳
し
い
寒
さ
な
ど
、

地
元
の
特
色
を
生
か
し
た
美
味
し
い
お
酒
が
出
来
上
が
り
ま
し
た
。

今
回
は
、多
久
の
魅
力
を
お
酒
で
広
め
よ
う
と
す
る
取
り
組
み
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

あ
ず
ま
づ
る

一
滴
に
込
め
た

　
　 
多
久
の
恵
み

多
久
の
自
然
が
育
ん
だ
、
旨
い
酒

〜
若
き
杜
氏
の
挑
戦
〜

と
う

じ
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