
▲ 多久未来プロジェクトのメンバー

　これまで開催した「コラボ de シェフ」は、携わった料理人の
みなさんにも大好評！このコーナーでは、第 1 弾と第 2 弾のそ
れぞれの様子や終えてみての感想をご紹介します。

今木 和人 さん
多久未来プロジェクトメン
バー｡武雄市在住｡武雄市内
の御船山御宿 “竹林亭” で
料理長を務める｡

多久未来プロジェクトとは？多久未来プロジェクトとは？

多久未来プロジェクト

小川 三郎 会長

　私たちは、多久市の未来を良くするために活動する地域支援団体です。
さまざまな業界で活躍する15人が所属。メンバー全員が地元である多久市
の魅力をさらに引き出したいという熱い思いを持っています｡
　平成30年から活動を始め、同年 5月には純米大吟醸「多久」（通称：多久酒）
を作りました。その収益を活用することで幅広い支援活動ができています。
　私たちが運営・協力するイベントなどをきっかけに、市民のみなさんが
多久市の未来を考えてくれたら嬉しいです。みんなで一緒に多久市を盛り
上げましょう！

麺工房こうき

　料理の段取りや最後に花かつおをかけるといった工夫で味がグッと良くな
ることなど、多方面に学べました。第 1弾ということで初めは緊張しましたが、
当日はお客さまの笑顔をたくさん見ることができ、飲食店から地域を盛り上
げていくんだという気持ちがより高まりました。参加するたびに勉強になる
ので、今後も協力します。

前菜：多久のお野菜
　　　サラダ仕立て
焼物：太刀魚と蕎麦の実 海苔のリゾット
蒸物：こうきのうどん蓮根蒸し
凌ぎ：こうき巻き（桐岡なす 孔子みそ）
強肴：和牛のグリル 梨のソース
留椀：こうき自慢のうどん

自然食レストラン 花ごよみ

　普段はなかなか使わない食材を使ったり、今木さんの高い技術を見せてい
ただけたりと、大変勉強になりました。特に「土鍋御飯」は良いアイディアだっ
たので、コラボ後も参考にしてお客さまにお出ししています。「コラボ deシェ
フ」は料理のさまざまなことを学びながら多久市を盛り上げる良い機会なの
で、次回もぜひ参加したいです。

先付け：わらび粉で
　　　　練り上げた胡麻豆腐、
　　　　多久のお野菜でサラダ、
　　　　低温調理された和牛とホタテ、
　　　　さつまいも白酢和え、半じく玉子
焼肴：鮭のグリル 湯葉とキノコのソース
造り：マグロのお造り
　　　（会場にて盛り付け）
強肴：里芋のフリット 野菜餡かけ
酒盗：和牛のグリル 花ごよみスタイル
御飯：土鍋御飯と多久酒を使った浅漬け
水菓子：多久酒粕のブラマンジェ、
　　　　フルーツ盛り合わせ カービングの世界

問 多久未来プロジェクト　☎ 070‐4704‐7457 Facebookはコチラ!
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令和 2年
12月14日㈪

令和 2年
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～コラボ de シェフ～

おなじみの味がコラボで変身!

コラボ de シェフ　実践レポートコラボ de シェフ　実践レポート

　多久市で頑張る人を応援する｢多久未来プロジェクト｣
は、新型コロナウイルスの影響で売り上げが減少してい
る飲食店を応援しようと、商品券販売やイベントなどを
企画・運営し、精力的に活動しています。
　今回は昨年 9 月から始まった料理のコラボレーション
企画｢コラボ deシェフ｣への熱い思いを､発案者の今木和人
さんに伺いました。
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